
PLAT DE LA SEMAINE
sur notre ardoise 

BAR ROTI
mousseline de potimarron, légumes racines glacés

ENTRECÔTE ~300G 
origine France, sauce aux cèpes, frites maison,
salade verte

POT-AU-FEU classique
boeuf origine France, légumes de saison

BURGER ST-JEAN
effiloché de porc confit, cheddar fumé, oignons,
sauce barbecue maison, mâche, frites maison

RISOTTO AUX POIREAUX
émulsion au comté, noix de cajou

CROQUE-MONSIEUR À LA TRUFFE
jambon à la truffe, béchamel, comté

SALADE D’AUTOMNE
magret fumé, pickles de poire, réduction au vin rouge
et miel, noix de cajou, grenade, tartine de cabécou

DESSERT DE LA SEMAINE
sur notre ardoise 

TIRAMISU 
Dressage à l’assiette

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR
Extra Bitter Guayaquil, dressage à l’assiette

TARTELETTE AUX FRUITS DE SAISON
Crème d’amande

CAFÉ & CANELÉ BORDELAIS
supplément boule de glace +2€

COUPE DE GLACE DU MOMENT
chocolat, vanille, café, fraise...

FROMAGES A LA DECOUPE
Séléction du moment - 3 fromages

ENTRÉE DE LA SEMAINE
sur notre ardoise 

RILLETTES DE CANARD À L’ARMAGNAC
chutney de poire au vinaigre de cidre

VELOUTE DE PANAIS
émulsion de brebis, crumble de noix nobles

CARPACCIO DE BETTERAVE ROTIE
Truite des Pyrénées, crème légère citron
aneth

CRÈME BRÛLÉE AU FOIE-GRAS
champignons, tartine grillée

TARTARE DE BOEUF DU SAINT JEAN
Bœuf charolais coupé au couteau 180g
sauce maison, câpres frites, parmesan,

condiment aioli café

TARTARE DE LA CHEFFE
Bœuf charolais au couteau 180g

sauce maison, sur os à moelle en croûte
de pain aux herbes, condiment aioli

estragon

TARTARE DE SAUMON
Saumon cru, grenade, citron, ciboulette,
persil, oignon rouge, sésame, condiment

aioli wasabi

Entrées

PLATS

8€

A côté : frites, salade ou légumes du jour

9€

8€

5€

7€

9€

9€

9€

12€

10€

14€

30€

28€

22€

18€

17€

+3€

18€

Prix net en euros. Service compris. Notre carte des allergènes est disponible sur demande. 

TARTARES

ACCOMPAGNÉ DE SALADE VERTE OU FRITES MAISON

18€

18€

22€

18€

18€

DESSERTS

8€

by Coraline

by Ali

by Maxime
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Pour les petits

POULET PANÉ ET FRITES 

ou

COQUILLETTES AU JAMBON BLANC
à la crème et au fromage

ou

PLAT A BASE DE LEGUMES DU MOMENT

Plat + Dessert 15€

Prix net en euros. Service compris. Notre carte des allergènes est disponible sur demande. 

1 BOULE DE GLACE
parmi notre sélection du moment

Vous avez passé un agréable moment? 
Dites-le nous avec les étoiles :)
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